Unser charakterstarkes
Olivenaol virgen extra
Olivetum Colina riquessa

«lch bin begeistert von diesem coolen Olivendl, der «tollen Frucht). Das
Olivendl virgen extra Olivetum Colina riquessa empfinde ich als
absolut hochwertiges Produkt, das sich top in der
Spitzengastronomie einsetzen I&sst.

Mir gefdlit auch die schéne Geschichte — die passionierten Menschen
mit Schweizer Wurzeln — die diese Exklusivitat produzieren.

Somit Iasst sich der Bogen schlagen vom andalusischen
Spitzenprodukt zur regionalen Kiche.»

Dies die Worte von Alex Bindig, Spitfzenkoch mit 15 Gault Millau Punkten
des hdchstdekorierten Restaurants Trobli in Winterthur.

Unser hochwertiges, grunes und fruchtfiges Naturolivendl aus dem
«Bordeaux» des Olivendls, der Sierra de Montoro/Cardena, Cordoba,
Andalusien, Spanien zahlt zur Konigsklasse der Olivendle
und ist fur den Kenner ein MUSS.

Herstellung
Frih im Herbst, in der Regel in der zweiten Hdlfte Oktober, ernten wir zu-
sammen mit Freunden unsere Picual Oliven von Hand. Wir setzen alles
daran, dass nur gesunde und qualitativ hochwertige Oliven zusammen
getragen werden. Anschliessend bringen wir die frischen Frichte umge-
hend zur MUhle, wo wir den Verarbeitungsprozess genauestens be-
obachten und Uberprifen.

Damit stellen wir sicher, dass unsere Oliven kalt extrahiert werden und un-
ser Olivendl somif reich an gesundheitsférdernden Inhaltsstoffen ist. Die
Werte der natirlichen Antioxidantien, Olséuren, Polyphenolen und des

Vitamin E in unserem Olivendl sind weit Uberdurchschnittlich.
Der S&uregehalt unseres Olivendls lag immer unter 0.2%, meistens zwi-
schen 0.12 und 0.15 % (Richtwert fUr virgen extra ist maximal 0.8 %).

Der wilde, steinige, nicht bewd&sserte Olivenhain besteht aus
Uber 300 Jahre alten Picual Olivenbdumen. Diese Bedingungen
lassen es zu, dass wir bestes Olivendl produzieren kdnnen.

Das Gesundheitselixier dank den hohen Polyphenolwerten
Unser Olivendl weisst jedes Jahr ausserordentlich hohe Polyphenolwerte
auf. So betrug der Polyphenol-Gehalt der Ernte 2021 717 mg / kg
(dies entspricht 788 mg / Liter) und gewann den
1. Preis als das «gesundeste Bio*-Olivendl» unserer Zone.

* Zu diesem Zeitpunkt war unser Olivendl EU-Bio-zertifiziert

Degustationsnotizen

Das intensiv fruchtige Olivendl besticht durch seine frische, grine Farbe.

Es ist in der Nase sehr aromatisch und vielschichtig mit den Noten von

frisch geschnittenem Gras, Tomatenblattern, griner Banane
und Basilikum.

Es zeigt im Gaumen und vor allem in der Kehle eine deutliche Scharfe

und eine etwas bescheidenere Bitternote — beides wichtige Indikatoren
fUr Qualitdt und Ausgewogenheit.

Genuss pur mit
kraftig aromatischen Speisen / gereiftem Hartkdse /
Bruschettas mit Tomaten / Holzofenbrot / Steinpilzen /
gegrilltem rotem Fleisch, Lamm, Wild / aromatischem Fisch wie
Thunfisch / Frchte-Sorbet aus SudfrGchten sowie in Fruchtsalaten mit
Orangen, Ananas oder Mango

Bestellungen
Bei Brigitte und Roger Schld@pfer
+4177 417 49 58
info@suportis-health.ch
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Produziert in Spanien von:
Brigitte und Roger Schldpfer
Olivetum Colina

Vertrieb in der Schweiz durch:
Suportis GmbH, Wil/SG
www.suportis.ch
+41 77 417 49 58
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